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Maista Baskimaan maut — pintxot valtaavat
NH Collection Helsinki Grand Hansan

Espanjan pohjoisosassa sijaitsevan Baskimaan vivahteikas ja kiinnostava
ruokakulttuuri on kuuluisa etenkin pintxoistaan. Pintxot, hammastikun nokkaan pistetyt
pienet suupalat sekoitetaan toisinaan tapaksiin, mutta on sekd kulttuurillisesti ettd
kdytdnnossd eri asioita. Jos pintxot ja muut baskimaan herkut eivdt ole vield tuttuja,
niitd pddsee nyt maistamaan NH Collection Helsinki Grand Hansa hotellin Hansa
Cafe -ravintolassa Baskimaan ruokaviikoilla, jonka jdrjestdid yhteistyossd hotellin
kanssa Espanjan ja Bilbaon matkailutoimistot.

Baskimaa-teeman avaa NH Collection Helsinki Grand Hansan ravintolan, Hansa Café Brasserien,
keittidmestarin Matti Romppasen suunnittelema pintxo-menu, joka on tarjolla ravintolassa kuukauden ajan 1.—
30. elokuuta. Espanjalainen ruokakulttuuri on maassa paljon matkustaneelle ja nelja vuotta omaa ravintolaa
Barcelonassa luotsanneelle Romppaselle [ahella sydanta.

"Espanjalaisessa kulttuurissa ruoka ja ulkona syominen ovat tarked osa paivittaista elamaa. Aamulla
tydmatkalla poiketaan kahvilaan juomaan kuppi kahvia ja iltapaivalla tdista palatessa pysahdytaan tapakselle
tai pintxoille. Kahviloissa, ravintoloissa ja baareissa tavataan ystavia ja vietetdan aikaa perheen kanssa’,
sanoo keittiomestari Matti Romppanen.

Pintxo (baskiksi "pintxo", espanjaksi "pincho") tarkoittaa kirjaimellisesti tikulla pistettya. Nimensa mukaisesti
pintxot ovat hammastikkuun Kiinnitettyja pienia herkkupaloja, jotka ovat pienempia kuin tapas-annokset ja
tarjoillaan leivan paalle tai muuten koottuna. Kuten Baskimaalla yleensa, pintxoissa ensiluokkaiset, tuoreet
paikalliset raaka-aineet ovat annoksen paatahtia. Pintxos-baarien kiertdminen, pintxos hopping, on suosittu
ajanviete Bilbaossa.

"Baskimaassa kasvikset seka merenelavat, kuten ravut, anjovis, kalat ja ayridiset, ovat huippuluokkaa. Myos
Galician ja Baskimaan omanlainen ilmasto ja maapera tuottaa ainutlaatuisia viineja kalaruokien ja ayridisten
seuraksi. Esimerkiksi Gilda, oliivin ja anjoviksen yhdistelm3, alleviivaa pintxojen ideaa: ensiluokkaisista raaka-
aineista syntyy hyvin pienelld vaivalla tdydellinen makupala”, kertoo Romppanen.

Baskimaan huippuraaka-aineita nahdaan myés Romppasen kehittdmassa Hansa Café Bar & Brasserien
pintxo-menussa, jossa on 5—6 pienta annosta oluen tai espanjalaisen viinin kera nautittavaksi tai aterian alkuun
ruokahalun herattelijoiksi.

"Anjovis on lempiraaka-aine pintxoissa ja tapaksissa, joten sitd tullaan ndkemaan myds Baskimaan
ruokaviikkojen menussa. Anjovisten lisdksi menussa on muita Baskimaalle tunnusomaisia raaka-aineita:
taytelaista ldiazabal-lampaanmaitojuustoa, aitoa pohjoisespanjalaista ilmakuivattua harkaa seka tienenkin
rapuja, talla kertaa aiolin ja paprikakastikkeen kera.”
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Michelin-tdhtielamys: keittiomestari Aitor Fernandez tuo Bilbaon Helsinkiin

Baskimaan ruokajuhla jatkuu, kun arvostettu baskikeittion mestari Aitor Fernandez tuo Bilbaon makumaailman
NH Collection Helsinki Grand Hansaan ainutlaatuiseksi illaksi. Fernandez on palkittu useissa kansallisissa
kilpailuissa ja tydskennellyt muun muassa El Celler de Can Rocassa, Enotecassa ja nykyaan kolmella
Michelin-tahdella palkitussa Cenador de Amdsissa. Nykyisin han johtaa Bilbaossa La Palmaa, joka on valittu
vuoden parhaaksi ravintolakonseptiksi ja palkittu mm. parhaasta turska- ja Idiazabal-juusto-pintxosta vuonna
2024.

"Bilbaon ruokakulttuuri eldd pienissd yksityiskohdissa — laadussa, kasitydlaisyydessd ja vahvassa
paikallisessa identiteetissa. Juuri siksi NH Collection Helsinki Grand Hansa on ihanteellinen kumppani talle
tapahtumalle: jaamme saman kunnioituksen perinteitd kohtaan ja pyrkimyksen huippuosaamiseen. Olemme
innoissamme voidessamme tuoda palan Bilbaon henkea ja paikallisen huippukokin ruokataidetta Helsinkiin,
sanoo Julio E. Jiménez Novella Espanjan matkailutoimistosta.

Aitor Fernandezin suunnittelema ja toteuttama ainulaatuinen Baski-illallinen tarjoillaan Hansa Café
Brasseriessa keskiviikkona 27., torstaina 28. ja perjantaina 29. elokuuta kello 18.00-21.30. Pdytavaraukset
Hansa Cafén verkkosivuilta.

NH Collection Helsinki Grand Hansa

NH Collection Helsinki Grand Hansa on korkeatasoinen hotelli, joka yhdistaa historialliset puitteet moderniin
vieraanvaraisuuteen. Helsingin keskeisimmalla paikalla rautatieaseman ja Ylioppilasaukion valissa sijaitsevassa
hotellissa on 224 tyylikdstd huonetta. Kaupunkilaisten ja matkailijoiden kohtaamispaikkana aamiaisesta yémyssyyn
palvelee ravintola Hansa Café Bar & Brasserie, kaupungin parhaat cocktailit ja hulppeimmat nakdalat tarjoilee Kupoli-
cocktailbaari ja hotellin monipuoliset kokous- ja juhlatilat tarjoavat puitteet unohtumattomille tapahtumille. Hotellin
pohjakerroksessa sijaitsee suomalaisesta saunaperinteesta inspiroitunut, elamyksellinen Usva spa seka hulppea 300
nelion Usva Wellness -kuntosali. NH Collection Helsinki Grand Hansa on osa kansainvalista Minor-hotelliyhti6ta.

Lisatietoa: NH Collection Helsinki Grand Hansa

NH Collection Hotels & Resorts

NH Collection Hotels & Resorts on Minor Hotelsin korkeatasoinen hotellibrandi, jolla on I&hes 100 kiinteistéa ympari
Eurooppaa ja Amerikkaa seka kasvava globaali hotelliverkosto esimerkiksi Arabiemiraateissa, Malediiveilla ja Sri
Lankassa.

NH Collection -hotellit tarjoavat ainutlaatuisia elamyksia, joissa yhdistyvat mukavuus, tyylikds ymparistd, innovatiivisuus,
lamminhenkinen palvelu ja paikalliset maut.

NH Collection kuuluu kansainvaliseen Minor Hotels -ketjuun ja on osa GHA DISCOVERY -uskollisuusohjelmaa.

Lisatietoa: nh-collection.com seka seuraamalla NH Collectionia Facebookissa, Instagramissa, ja YouTubessa
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Minor Hotels

Minor Hotels on yksi maailman johtavista hotellialan toimijoista, jolla on yli 560 hotellia, lomakeskusta ja brandattya
majoituskohdetta 57 maassa. Yhtio tarjoaa vierailleen innovatiivisia elamyksia hotellibréndiensad — Anantara, Elewana
Collection, The Wolseley Hotels, Tivoli, Minor Reserve Collection, NH Collection, nhow, Avani, Colbert Collection, NH,
Oaks ja iStay — sekd monipuolisen ravintoloiden, baarien, matkailupalveluiden ja hyvinvointibrandien kautta. Yli neljan
vuosikymmenen kokemuksella Minor Hotels rakentaa vahvoja brandeja ja kestavia kumppanuuksia seka edistaa
liiketoimintaansa vieraidensa, tiiminsa ja yhteistydkumppaneidensa tarpeet huomioiden.

Minor Hotels on maailman suurimman itsendisten hotellien liittouman, Global Hotel Alliancen (GHA), jasen ja palkitsee
vieraitaan yhteiselld kanta-asiakasohjelmallaan, Minor DISCOVERYIlla, joka on osa GHA DISCOVERY -kanta-
asiakasohjelmaa.

Lisatietoa: minorhotels.com sek& seuraamalla Minor Hotelsia Facebookissa, Instagramissa, LinkedlInissa ja YouTubessa.

Lisatietoa:

Annica Holmberg, markkinointi- ja viestintapaallikkd
puhelin: +358 40 561 0495
sahkoposti: ah.holmberg@nh-hotels.com
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