Ooni Halo Core -spiraalitaikinakone tekee ammattitason
spiraalisekoituksesta uuden standardin kotikeittioihin

Tutustu Ooni Halo Coreen — kompaktiin spiraalitaikinakoneeseen, joka on
suunniteltu pdihittimdcdn yleiskoneet, jotka ovat hallinneet kotikeittioitd
vuosikymmenten ajan.

Ténddn Ooni, kotipizzauunimarkkinan luoja ja johtaja, vahvistaa jidlleen asemansa kotikdyttoisen
spiraalisekoitusteknologian johtavana asiantuntijana julkaisemalla Ooni Halo Core Spiral

Mixer -spiraalitaikinakoneen. Mullistettuaan tavan, jolla maailmassa leivotaan pizzaa, Ooni
kirjoittaa nyt uudelleen sen, miten taikinaa sekoitetaan kotikeittidissd. Yhdistimalla
ammattitason spiraalitekniikan, vatkauksen ja sekoituksen kompaktiin pakettiin Ooni Halo Core
ei pelkdstddn liity markkinoille — se ottaa ne haltuunsa.

Vuosien ajan kotileipurit ovat syyttaneet itseddn liian tiiviistd leivistd ja epdonnistuneista
kohotuksista. Todellinen syyllinen on kuitenkin yleiskone. Yleiskoneita, jotka ovat pitkalti
pysyneet muuttumattomina niiden keksimisesti 14htien, ei koskaan suunniteltu taikinalle. Ne
pysahtyvéit kuormituksessa, ylikuumenevat eivitki pysty muodostamaan sellaisia
gluteenirakenteita, jotka erottavat hyvén leivonnaisen erinomaisesta. Ooni Halo Core muuttaa
tdman.

Ooni Halo Core hyodyntdi spiraalisekoitusteknologiaa, jota on perinteisesti kdytetty vain
ammattikeittidissd. Pyorivé kulho toimii yhdessa raskaan kdyton muuttuvanopeuksisen
spiraalitaikinakoukun ja irrotettavan Breaker Bar -vastatuen kanssa luoden kaksinkertaisen
vaivausliikkeen, joka venyttdd ja kehittdd taikinaa vahvemman gluteenirakenteen
aikaansaamiseksi ilman ylimddrdisen limmon muodostumista. Taikinasta saadaan sileéé ja
tasaisesti sekoittunutta, johon yleiskoneet eivét yksinkertaisesti pysty, oli kyseessd pizzataikina,
hapanjuurileipa tai tavallinen leipé. Spiraalitaikinakoneissa harvoin siséltyvat, erityisesti
pyorivélle kulholle suunnitellut vatkaus- ja sekoituslisdosat vahvistavat entisestdan Ooni Halo
Coren asemaa ainoana yleiskoneena, jonka kotikeittid tarvitsee.

Suunniteltu istumaan luontevasti muiden keittidlaitteiden rinnalle, Ooni Halo Core on 25 %
pienempi ja 30 % kevyempi kuin Ooni Halo Pro, miké tekee siitd helpomman sailyttid, siirtdi ja
pitdd keittidtasolla. Samalla sen saavutettavampi hintataso avaa mahdollisuuden entisté
useammalle kotileipurille siirtyé spiraalisekoitukseen ensimmaistd kertaa. Sen
kaksimoottorijarjestelma kasittelee kaikenlaiset taikinat niiden nestepitoisuudesta riippumatta
ylikuumenematta sisddnrakennetun moottorinsuojauksen ansiosta, joka siétdd nopeutta
automaattisesti pidempien tai vaativampien sekoitusten aikana. Kompaktista koostaan huolimatta
Ooni Halo Core tarjoaa edelleen teollisuustason sekoitusvoiman: 20 sdddettdvad nopeutta (60—
300 rpm), mikd on huomattavasti enemmin kuin tavallisten yleiskoneiden 6—11 nopeusasetusta,



sekd kapasiteetin sekoittaa yli kuusi paunaa taikinaa — riittdvasti kymmeneen 12 tuuman pizzaan
tai kolmeen suureen hapanjuurileipdén.

"Perinteisid yleiskoneita ei ole suunniteltu taikinan vaivaamiseen; ne pyséhtyvit kuormituksessa,
ylikuumenevat eivitké kehitd gluteenia kunnolla," sanoo Oonin perustaja Kristian

Tapaninaho. "Ooni Halo Coren avulla olemme kehittianeet ratkaisun, joka mahtuu keittidtasolle
tinkiméttd suorituskyvystid. Teemme ammattitason spiraalisekoitusteknologiasta uuden
standardin kotikeittidihin ja annamme kotileipureille kdytt6dn saman mekaanisen edun, jota
maailman parhaat kaupalliset leipomot hyddyntavét."

Patenttia odottavan irrotettavan Breaker Bar -vastatuen ansiosta Ooni Halo Core tarjoaa taikinan
liséksi lisdd monipuolisuutta mukana toimitettavien ruostumattomasta terdksestd valmistettujen,
astianpesukoneen kestidvien lisdosien avulla. Dual-Geared Whisk -vispild valmistaa kevyité,
ilmavia ja kiiltdvid marenkeja vain minuutissa. Angled Silicone-Edge Beater -sekoitin poistaa
kiytannossi tarpeen kaapia kulhoa kdsin. Sen hienovaraisesti kierretty muoto ja silikonireuna
tyontévit ainekset jatkuvasti takaisin kulhoon, mika takaa tdydellisesti sekoittuneet taikinat ja
kuorrutteet. Kaksois-LED-kulhovalaistus, ldpinékyva roiskesuoja kaatonokalla, LED-
nopeusndytto ja silikonikansi taikinan kohotukseen ovat ominaisuuksia, joiden ansiosta Ooni
Halo Core yhdistdd viimeistellyn muotoilun ja vertaansa vailla olevan suorituskyvyn.

4. elokuuta alkaen Ooni Halo Core Spiral Mixer on saatavilla kahdessa korkealaatuisessa ja
kestdvdssd vérivaihtoehdossa: Polar White ja Foundry Black. Laitteen hinta euroissa on noin 520
euroa, ja se tulee myyntiin Oonin verkkosivuille: Ooni.com. Tuotetta on saatavilla myds
jélleenmyyjiltd Powerista, Gigantista ja KitchenOnista.




Tietoa Oonista

Ooni mullisti ulkoruoanlaiton vuonna 2012 tuomalla markkinoille maailman ensimmaisen
kannettavan pizzauunin. Samalla se loi kokonaan uuden tuoteryhmén ja teki pizzan sydjien
sukupolvesta pizzan tekijoitd ympéri maailmaa. Kristian Tapaninahon ja Darina Garlandin
perustama Ooni on maailman johtava pizzauunibrandi. Sen kaasu-, monipolttoaine- ja
sahkduuneja on myyty maailmanlaajuisesti yli kolme miljoonaa kappaletta, ja ne ovat kerénneet
yli 92 000 viiden tdhden arvostelua. Ooni tunnetaan uraauurtavista ruoanlaittotuotteistaan, jotka
ilahduttavat niin ihmisid kuin planeettaa ja maérittelevét arjen ruoanlaiton uudelleen palkitun ja
korkealaatuisen muotoilun avulla.

Ooni tuo ihmiset yhteen tuotteilla ja elamyksilld, jotka ilahduttavat ja antavat kédyttdjille
mahdollisuuden nauttia aidon kivipaistetun pizzan valmistamisesta vain 60 sekunnissa. Oonin
uunit ovat kdyttovalmiita 25 minuutissa tai nopeammin, ja ne saavuttavat jopa 950 °F:n (510 °C)
lampdtilan — noin kaksinkertaisen kotiuuniin verrattuna. Néin ne tuottavat tdydellisen
napolilaistyylisen pizzan valmistamiseen tarvittavan voimakkaan lammon. Pizzan liséksi Oonin
uuneilla voi paistaa tdydellisid pihvejd, leipoa leipdd, paahtaa kasviksia ja valmistaa paljon
muuta.

Palkittujen pizzauuniensa lisdksi Ooni on laajentanut uuteen tuoteryhméén Halo Pro Spiral
Mixer -spiraalitaikinakoneella, joka tuo ammattitasoisen taikinan sekoituksen kotikeittioon. Ooni
tarjoaa myds kattavan valikoiman valttimattomia lisdvarusteita.

Tutustu Oonin koko tuotevalikoimaan osoitteessa ooni.com.
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