
Aperitif

 Ruinart Brut, Champagne NV – €29 / €169

 Ruinart Rosé Brut – €39 / €225

 Joseph Scharsch, Crémant d’Alsace Brut NV – €14.40 / €86

Menu

Lobster, brioche and tarragon

Hummeria, briossia ja rakuunaa

Venison tartare with rainbow trout roe, sorrel crème and crispy potato 

Peura-tartaria, kirjolohenmätiä, suolaheinäkreemiä, 

piparjuurta ja rapeaa perunaa

Halibut with fennel sauce, dill, black salsify and caviar

 Ruijanpallasta, fenkolikastiketta, tilliä, mustajuurta ja kaviaaria

 Financier with raspberries and vanilla 

Mantelileivos, vadelmaa ja vaniljaa

Vegetarian

Sunchoke with endive and pistachios

Maa-artisokkaa, endiiviä ja pistaasia

 Finnish goat’s cheese with thyme honey and crispy seeds 

Kotimaista vuohenjuustoa, timjamihunajaa ja rapeita siemeniä

 Truffle risotto

 Tryffelirisottoa

 Financier with raspberries and vanilla

 Mantelileivos, vadelmaa ja vaniljaa

Wine pairing €69 (incl. 4 glasses of wine) per person

€95 per person

Reservations available from 6:00 pm to 9:00 pm

 (restaurant closes at 11:30 pm)

 Children under 4 years dine free of charge.

 Children aged 4–12 years dine at half price.

NEW YEAR DINNER


